
SNACKS

ostar 175
tre ostar serveras med

knäcke & marmelad

mandlar 65
saltade och rostade

spanska marconamandlar

oliver 55
nocellera

chips 50

steak tartar
blandad råbiff på gotländsk nötinnanlår. cornichons, kapris, bakad äggula, 
inkokt schalottenlök, dijonnaise och smörgåskrasse........................................195
(Louis Jadot, Frankrike, Coteaux Bourguignons, Pinot Noir, Gamay)

anklever au turchon
sauternesgelé, brioche..................................................................................245
(Weingut Mehrlein, Quarzit, Tyskland, Rheingau, Riesling)

kokta havskräftor 3st
med sidosallad, ramslöksmajonnäs, citron och bröd........................................250
(Henri de Villamont, Mâcon-Villages, Frankrike, Chardonnay)

gotländsk grön sparris
färskost med citron och gräslök, forellrom, krutonger olivolja.........195
(Weingut Ingrid Groiss, Weinviertel DAC, Österrike, Grûner Veltliner)

carpaccio på hälleflundra
ostron & pepparrotsskum, dill-citronette, forellrom, rädisa, fänkål & 
gurkcrudité....................................................................................................225
(Domaine Louis Moreau, Petit Chablis, Frankrike, Chardonnay)

löjrom/caviar(sturiaFR) 30g
bottenviksrom/störrom, brioche, smetana, rödlök, gräslök, citron...275/550
(Taittinger Brut Réserve, Frankrike, Champagne)

sedan juni 2006 har restaurang bolaget haft nöjet att få 
servera en liten del av frankrike på både assiett och i glas.

passez une bonne soirée!

ostron 40/st, 6st 225
fine de claire n°3, mignonette, citron & tabasco

sélection de caviar nr1 - 770
1st caviar 30g & 6st ostron 

sélection de caviar nr2 - 1900
1st caviar 30g, 12st ostron & 1st flaska taittinger

sélection de caviar nr3 - 2145
1st caviar 30g, 12st ostron, 8cl gotlands ginfabriks vodka & 

1st flaska taittinger

OSTRON & CAVIAR

LES ENTRÉES

steak frites serveras med pommes frites

svensk entrecôte, semibakad tomat, haricot verts, sauce bearnaise..................445
(Gaia, Argentina, Mendoza, Cabernet Sauvignon)
ramslöksmarinerad stekt lammrostbiff
bakade kvisttomater, sauce bordelaise, haricot tarbais, torkade oliver 
& pommes anna.............................................................................................385
(Maison Antoine Moueix, Grand Renom, Frankrike, Bordeaux, Merlot, Cabernet Franc)
rödtunga meuniére
brynt smör, kapris, citron, persilja, gulbetor kulpotatis..............................385
(Domaine Louis Moreau, Petit Chablis, Frankrike, Chardonnay)

kokta havskräftor 5st serveras med pommes frites

med sidosallad, ramslöksmajonnäs, citron och bröd.....................................485
(Henri de Villamont, Mâcon-Villages, Frankrike, Chardonnay)
canard
rosastekt ankböst, morotspuré, glaserad primörmorot, murkelsky, 
picklade senapsfrön & rostat bovete.........................................................355
(Ogier, Frankrike, Cotes du Rhone, Grenache, Syrah, Mourvèdre)
konfiterad & friterad rotselleri
puré på jordärtskocka och miso, rökta mandlar,  picklade lökar, 
parmesan och chips på jordärtskocka........................................................280
(El Canto de las Viñas Crianza, Spanien, Rioja, Tempranillo)

steak tartare grand serveras med pommes frites

blandad råbiff på gotländsk nötinnanlår. cornichons, kapris, bakad äggula, 
inkokt schalottenlök, dijonnaise och smörgåskrasse..................................350
(Louis Jadot, Frankrike, Coteaux Bourguignons, Pinot Noir, Gamay)INSTAGRAM

följ oss gärna på

instagram och håll er

uppdaterade på vad som

händer i restaurangen

@restaurangbolaget

“He was a bold man who first ate 
an oyster” - Jonathan Swift

LES PLATS

 LES DESSERTS
tryffel 40

mjölkchoklad

glass/sorbet 55
fråga din servis om kvällens smaker

crème brûlée 125
coupe colonel 95

citronsorbet, champagne

mousse au chocolat 125
mandel & hasselnötspraliné, olivolja, flingsalt

cheesecake 135
färskost, vit choklad, digestive, säsongens bär, svartvinbär, 

hallonsorbet

fromage 175
tre ostar serveras med bolagets knäcke & marmelad

60 / styck

LE CLASSIQUE

sparris

steak frites

crème brûlée

750

meddela gärna
personalen 

vid eventuella 
allergier

DIGESTIF

aperol spritz
aperol, cava, soda, apelsin

155

americano
campari, söt vermouth,

apelsin

145

espresso martini
vodka, borghetti espresso 

likör, espresso, socker

165




