
SNACKS

ostar 175
tre ostar serveras med 

knäcke & marmelad

banderillas 55 
mandlar 65

saltade och rostade 
spanska marconamandlar 

oliver 55
nocellera

chips 50

steak tartare
gotländsk nötinnanlår, kapris, äggula, rödlök, dijonsenap, rödbetor, 
saltgurka...................................................................................................................195
(Louis Jadot, Frankrike, Coteaux Bourguignons, Pinot Noir, Gamay)

anklever au turchon
sauternesgelé, brioche..................................................................................245
(Weingut Mehrlein, Quarzit, Tyskland, Rheingau, Riesling)

ramslöksgratinerade havskräftor 3st
med sidosallad, citron och majonnäs..................................................................235
(Henri de Villamont, Mâcon-Villages, Frankrike, Chardonnay)

gotländsk grön sparris
färskost med citron och gräslök, forellrom, krutonger olivolja.........195
(Weingut Ingrid Groiss, Weinviertel DAC, Österrike, Grûner Veltliner)

escargots au provence
franska sniglar, vitlök, persilja, smör, citron...........................................170
(Domaine Louis Moreau, Petit Chablis, Frankrike, Chardonnay)

löjrom/caviar(sturiaFR) 30g
bottenviksrom/störrom, brioche, smetana, rödlök, gräslök, citron...275/550
(Taittinger Brut Réserve, Frankrike, Champagne)

sedan juni 2006 har restaurang bolaget haft nöjet att få 
servera en liten del av frankrike på både assiett och i glas.

passez une bonne soirée!

ostron 40/st, 6st 225
fine de claire n°3, mignonette, citron & tabasco

 
sélection de caviar nr1 - 770

1st caviar 30g & 6st ostron 

sélection de caviar nr2 - 1900
1st caviar 30g, 12st ostron & 1st flaska taittinger

sélection de caviar nr3 - 2145
1st caviar 30g, 12st ostron, 8cl gotlands ginfabriks vodka & 

1st flaska taittinger

OSTRON & CAVIAR

LES ENTRÉES

steak frites
21-dagars hängmörad svensk entrecôte, sauce bearnaise, pommes frites, grön-
sallad, tomat, silverlök................................................................................................435
(Gaia, Argentina, Mendoza, Cabernet Sauvignon)
rödtunga meuniére
brynt smör, kapris, citron, persilja, kulpotatis................................................375
(Domaine Louis Moreau, Petit Chablis, Frankrike, Chardonnay)
moules frites
vinkokta svenska blåmusslor, aioli, pommes frites..................................295
(Weingut Ingrid Groiss, Weinviertel DAC, Österrike, Grûner Veltliner)

ramslöksgratinerade havskräftor 6st serveras med pommes frites

med sidosallad, citron och majonnäs..............................................................475
(Henri de Villamont, Mâcon-Villages, Frankrike, Chardonnay)
confit de canard
confiterat anklår, ankkorv från roma korvfabrik, glaserade primör-
betor, morotspuré, madeirasky,toppmurklor, apelsin.............................345
(Ogier, Frankrike, Cotes du Rhone, Grenache, Syrah, Mourvèdre)
gotländsk lammrostbiff
haricot verts, bakade tomater, torkade oliver, gratinerad potatis och 
saus bordelaise............................................................................................385
(Maison Antoine Moueix, Grand Renom, Frankrike, Bordeaux, Merlot, Cabernet Franc)
tart tatin aux oignons
karamelliserad lök, sainte-maur, honung, huvudsallad, rökt mandel, 
inkokat päron...............................................................................................280
(El Canto de las Viñas Crianza, Spanien, Rioja, Tempranillo)

steak tartare grand serveras med pommes frites

gotländsk nötinnanlår, kapris, äggula, rödlök, dijonsenap, rödbetor, 
saltgurka...........................................................................................................350
(Louis Jadot, Frankrike, Coteaux Bourguignons, Pinot Noir, Gamay)

INSTAGRAM

följ oss gärna på 
instagram och håll er 
uppdaterade på vad som

händer i restaurangen 

@restaurangbolaget

“He was a bold man who first ate 
an oyster” - Jonathan Swift

LES PLATS

 LES DESSERTS
tryffel 40

mjölkchoklad

glass/sorbet 55
fråga din servis om kvällens smaker

crème brûlée 125
coupe colonel 95

citronsorbet, champagne

mousse au chocolat 125
chokladmousse, vispgrädde, olivolja, flingsalt

inkokt glasrabarber 135
kardemummaparfait, citrongelé, mandel- och hasselnötspralin

fromage 175
tre ostar serveras med knäcke & marmelad

60 / styck

LE CLASSIQUE

sparris

steak frites

crème brûlée

750

meddela gärna
personalen 

vid eventuella 
allergier

DIGESTIF

aperol spritz
aperol, cava, soda, apelsin

155

americano
campari, söt vermouth,

apelsin

145

espresso martini
vodka, borghetti espresso 

likör, espresso, socker

165


